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소금 낙하 
준비! 소금물 

완성!

용질인 소금이 용매인 물에 

용해되어 소금 용액이 됩니다.

2  용해, 용질, 용매, 용액

용해 어떤 물질이 다른 물질에 녹아 골고루 섞이는 현상 예 소금이 물에 녹는 것 

용질 다른 물질에 녹는 물질 예 소금 

용매 다른 물질을 녹이는 물질 예 물

용액 용질이 용매에 골고루 섞여 있는 물질 예 소금물         

 ➡ 분말주스의 실험 결과를 용해, 용질, 용매, 용액이라는 낱말 이용하여 설명하기：

용질인 분말주스가 용매인 물에 잘 용해되어 서로 골고루 섞여 분말주스 용액이 

되었습니다.

강의 2 통 교합 과

▲ 소금 (용질) ▲ 물 (용매) ▲ 소금물 (용액)

+ ➡
용해

교과서 112~113쪽

실험 관찰 62쪽  

여러 가지 물질을 물에 넣으면 어떻게 될까요?
4. 용해와 용액 ⑴

1  여러 가지 가루 물질을 물에 넣어 관찰하기 강의 1

강의 1 가루 물질이 물에 잘 

녹는 경우와 잘 녹지 않는 

경우

잘 

녹는 

경우 

 •  소금을 싱거운 국

에 넣어 간을 맞춤.

 •  분말주스를 물에 

녹여 주스를 만들

어 마심. 

잘 

녹지 

않는 

경우 

 •  미숫가루를 물에 

넣으면 잘 녹지 

않고 가라앉음. 

 •  국에 후춧가루를 

넣으면 녹지 않고 

국물에 뜸.

과정

❶   비커 세 개에 물을 20 mL씩  

담고 각 비커에 소금, 분말주

스, 나프탈렌을 각각 한 숟가

락씩 넣고 저은 뒤 관찰함.

❷   각 비커에 같은 가루 물질을 세 숟가락씩 더 넣고 저은 뒤 관찰함.

결과

구분 소금 분말주스 나프탈렌

한 

숟가락을 

넣었을 

때 소금이 다 녹아 보

이지 않음. 

분말주스가 다 녹

아 보이지 않고, 물 

색깔이 분말주스 

색깔과 같음.

나프탈렌이 녹지 

않고 바닥에 가라

앉거나 물에 떠 있

음. 

세 

숟가락을 

더 넣었을 

때 소금이 바닥에 조

금 가라앉아 있음. 

분말주스가 다 녹

아 보이지 않고, 물 

색깔이 분말주스 

색깔과 같음.

나프탈렌이 녹지 

않고 바닥에 가라

앉거나 물에 떠 있

음.

알 수 

있는 점

 •물질의 종류에 따라 물질이 물에 녹는 정도가 다름.

 •  물의 온도와 양이 같을 때, 물에 많이 녹는 가루 물질도 있고, 물에 적

게 녹는 가루 물질도 있음.

 •나프탈렌처럼 물에 녹지 않는 물질도 있음.

 •물에 녹는 가루 물질도 많이 넣으면 녹지 않고 바닥에 가라앉기도 함.

온도와 양을 같게 합니다.

용어 방부제, 방
충제, 방취제의 원
료로 이용되는 물
질입니다.

가루 물질에 따라 각각 다른 유리 막대를 
사용합니다.

소금 분말주스 나프탈렌

강의 2 분말주스 용액으로 

본 용액의 특성

 •  용액은 오래 두어도 가라앉

거나 떠 있는 것이 없습니다. 

 •  거름 장치로 걸러도 거름종

이에 남는 것이 없습니다. 

 •  용액의 어느 곳을 보더라도 물

질이 섞인 정도는 같습니다. 

떠 있는 것이 
없어요.

가라앉아 있는 
것이 없어요.

용매와 용질이 골고루 퍼져 있기 
때문입니다.

용액인 

것 

렌즈 세척액, 소독

약, 식초, 향수 등 

용액이 

아닌 것 

율무차, 된장국, 

코코아차 등 

통 교합 과 생활 
속
과학

물질의 종류에 따라 물에 잘 녹는 가루 물질도 있고, 물에 녹지 않는 가루 물질도 있습니다. 
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매우 작은 입자로 나누어져 
용매에 골고루 섞인 거야.

물질이 용해되면 없어지는 

것이 아니라 매우 작은 입자

로 나누어져 용매에 골고루 

섞여 용액이 됩니다. 

교과서 116~119쪽

실험 관찰 63~64쪽  

물질이 물에 녹으면 어떻게 될까요?
4. 용해와 용액 ⑵

1  각설탕이 물에 용해되는 과정 관찰하기

과정 비커에 물을 150 mL 담고, 각설탕을 물에 넣고 용해되는 모습을 관찰함. 

결과

➡ ➡

각설탕을 물에 넣으면 큰 설탕 덩어리가 작은 설탕 덩어리로 흩어지고, 

작은 설탕 덩어리는 다시 눈에 보이지 않을 정도로 매우 작게 나누어져 

물속에 섞임.

알 수 

있는 점

한 덩어리의 각설탕은 작은 설탕 덩어리들이 뭉친 것이고, 작은 설탕 덩

어리는 훨씬 더 작은 설탕 입자들이 뭉친 것임. ➡ 우리 주변의 모든 물질

은 매우 작은 입자들로 이루어져 있음.

강의 1

용어 물질을 구성하는 아주 작은 크기의 
알갱이입니다.

2  설탕이 물에 용해되기 전과 용해된 후의 무게 비교하기 예

실험

단계 

설탕이 물에 용해되기 전 설탕이 물에 용해된 후 

설탕이 담긴 

약포지의 무게

물이 담긴 

비커의 무게

 빈 약포지＋설탕물이

담긴 비커의 무게

무게 

(g)

10 150 160

결과
설탕이 물에 용해되기 전 설탕의 무게와 물의 무게를 합친 무게는 용해

된 후 설탕물의 무게와 같음.

용어 약을 
싸는 종이를 
말합니다.

설탕이 용해되기 전과 용해된 후의 무게는 같습니다.

강의 1 각설탕이 용해되는 

모습 그림으로 나타내기

 •  물에 넣은 직후：각설탕이 

조금씩 부서지기 시작해 큰 

덩어리의 각설탕이 작은 설

탕 덩어리로 흩어졌습니다. 

 •  용해가 진행되는 동안：각설

탕이 작은 설탕 덩어리로 흩

어지고, 작은 설탕 덩어리는 

물에 녹으면서 보이지 않게 

되었습니다. 작은 설탕 덩어리가 
아지랑이처럼 물속
에 섞입니다. 

강의 2 설탕물 증발시키기 

진한 설탕물을 페트리 접시에 

담고 햇빛이 잘 드는 곳에 두

어 물을 증발시키면 투명하고 

끈적이는 설탕 막이 생기고, 

설탕 알갱이가 일부 나타납니

다. ➡ 설탕이 물속에 섞여 있

었기 때문입니다.

용어 액체 상태의 물질이 액체 표면
에서 기체 상태로 변하는 것입니다.

3  설탕이 물에 용해되기 전과 용해된 후의 무게가 같은 까닭

①   설탕이 물에 용해되면 매우 작은 설탕 입자로 나누어지고, 이렇게 흩어진 설탕 

입자는 물 입자와 골고루 섞여 설탕 용액이 됩니다. 

②    설탕이 용해되면 없어지는 것이 아니라 크기가 매우 작은 입자로 나누어져 물속

에 골고루 섞여 있기 때문에 무게가 변하지 않습니다.

이때 설탕 입자의
크기는 매우 작아
눈에 보이지 않습니다.

강의 2

설탕(용질) 물(용매) 설탕물(용액)

용해

+
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2  물의 온도에 따라 백반이 물에 녹는 양 비교하기

① 물의 온도에 따라 백반이 물에 녹는 양 비교하기

과정
❶ 비커 두 개에 따뜻한 물과 차가운 물을 각각 50 mL씩 담음.

❷ 백반을 약숟가락으로 각각 두 숟가락씩 넣고 저은 뒤 변화를 관찰함.

결과

따뜻한 물 차가운 물

백반이 물에 다 녹아 용액이 투명

해짐.

백반이 물에 다 녹지 않고 남아 바

닥에 가라앉음.

알 수 있는 점 물의 온도가 높을수록 물질(용질)이 많이 녹음.

② 따뜻한 백반 용액을 얼음이 든 비커에 넣어 온도를 낮출 때의 변화

과정

얼음

따뜻한 
백반 
용액

결과

❶   따뜻한 물이 든 비커에 

백반을 더 넣어 진한 

백반 용액을 만듦.

❷   따뜻한 백반 용액을 얼

음이 든 비커에 넣어 

온도를 낮추면서 변화

를 관찰함.

하얀색 백반 알갱이가 비

커 바닥에 생김. ➡ 물의 

온도가 낮아져서 백반이 

더 이상 녹아 있을 수 없

기 때문임.

 ➡ 용매의 양이 같더라도 온도를 달리하면 용질을 더 많이 녹일 수도 있고, 더 적

게 녹일 수도 있습니다.

강의 2

물의 온도 외의 다른 조건은 모두 같게 합니다.

진한 백반 용액에서 물을 
증발시키면 백반을 얻을 
수 있습니다.

이때 차가워진 물에 녹
아 있는 백반의 양은 그
만큼 적어지게 됩니다. 

강의 3

- 물의 온도에 따라 물질이 물에 녹는 양은 달라집니다.

3    가루 물질을 물에 많이 녹이기 위한 방법：물의 양을 많게 하고, 물의 온도를 

높게 하여 물질을 녹입니다.

되짚어보기핵심 개 념

물의 양이 많을수록, 물의 온

도가 높을수록 가루 물질이 

물에 많이 녹습니다. 

교과서 120~123쪽

실험 관찰 65~66쪽  

물질을 물에 많이 녹이려면 어떻게 해야 할까요?
4. 용해와 용액 ⑶

1  물의 양에 따라 백반이 물에 녹는 양 비교하기

과정
❶ 비커 두 개에 같은 온도의 물을 각각 50 mL와 100 mL씩 담음. 

❷ 백반을 약숟가락으로 각각 두 숟가락씩 넣고 저은 뒤 변화를 관찰함. 

결과

물 50 mL 물 100 mL

백반이 물에 다 녹지 않고 일부가 

바닥에 가라앉음.

백반이 물에 다 녹아 용액이 투명

해짐.

알 수 있는 점 물의 양이 많을수록 물질(용질)이 많이 녹음. 

강의 1 물의 양 외의 다른 조건은 
모두 같게 합니다.

물의 양에 따라 물질이 물에 녹는 양은 달라집니다.  용질이 물에 다 녹지 않고 남아 있는 
경우에는 물의 양을 조절하면 남은 
용질을 모두 녹일 수 있습니다.

강의 1 일상생활에서 물의 

양에 따라 물질이 물에 녹는 

양이 달라지는 예

 •  물의 양이 많을수록 분말주

스나 차를 더 많이 타서 먹을 

수 있습니다.

 •  물에 소금을 넣었을 때 소금

이 바닥에 가라앉는 경우, 물

을 더 넣고 저으면 다 녹일 

수 있습니다.

강의 2 일상생활에서 물의 

온도에 따라 물질이 물에 녹

는 양이 달라지는 예 

 •  시럽을 만들 때에 설탕을 많

이 녹이기 위하여 물을 따뜻

하게 데웁니다. 

 •  빨래할 때 가루 세제를 많이 

녹이기 위하여 따뜻한 물을 

사용합니다.

 •  설탕이 차가운 물보다 따뜻

한 물에 잘 녹습니다.

강의 3 따뜻한 백반 용액의 

온도를 낮추었을 때에 생긴 

알갱이를 다시 녹이는 방법

 •  용액의 온도를 높입니다. 

 •  물을 더 넣습니다.

◆ 물의 온도에 따른 소금이 

물에 녹는 양

물의 온도가 높을수록 소금이 

많이 녹습니다.
소금은 20℃의 물 100  mL에서는 약 
36 g, 60℃의 물 100  mL에서는 약 
37.3 g 녹습니다.
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나, 진한 용액!

용액의 색깔이 진할수록, 작

은 물체를 넣어 위로 높이 떠

오를수록 진한 용액입니다.

교과서 126~127쪽 / 130~131쪽

실험 관찰 67쪽 / 70쪽  

용액의 진하기 비교 / 용액의 진하기를 비교할 수 있는 도구 만들기
4. 용해와 용액 ⑷

강의 1 흑설탕 용액의 진하기 

비교하기

 •  색깔과 맛이 진할수록 진한 

용액입니다. 

 •  메추라기알 등의 물체를 넣

어 높이 떠오를수록 진한 용

액입니다. 

1  용액의 진하기 비교하기

①  용액의 진하기：설탕물의 단 정도와 소금물의 짠 정도처럼 같은 양의 용매에 녹

아 있는 용질의 양이 많고 적은 정도를 말합니다.

② 백설탕 용액의 진하기 비교하기

과정
❶   물 200 mL에 백설

탕을 1숟가락 넣어 

녹인 비커에 방울

토마토를 넣어 위

치를 확인함.

❷   방울토마토를 꺼내

어 화장지로 잘 닦

음.

❸   물 200 mL에 백설

탕을 25숟가락 넣

어 녹인 비커에 방

울토마토를 넣어 

위치를 확인함. 

결과

▲ 백설탕을 1숟가락 넣은 비커 ▲ 백설탕을 25숟가락 넣은 비커 

진한 백설탕 

용액에서 방울

토마토가 더 

높이 떠오름. 

➡ 

③ 용액의 진하기를 비교할 수 있는 방법

•용액의 색깔과 맛, 물체가 뜨는 정도를 이용하여 비교할 수 있습니다.

•용액의 색깔이 진할수록 진한 용액입니다.

•용액에 작은 물체를 넣어 위로 높이 떠오를수록 진한 용액입니다.

진한 용액일수록 같은 양의 
용매에 녹아 있는 용질의 양
이 많으므로 더 무겁습니다.

강의 1

용액 속에서 
멈추었을 때
의 위치를 관
찰합니다.

같은 용액이라도 방울토마토의 크
기와 무게에 따라 떠 있는 위치가 
다를 수 있으므로 하나의 방울토마
토를 이용하여 실험을 반복합니다.

강의 2

강의 3

흑설탕 용액은 용액의 색깔로 진하기를 비교할 수 있지만, 백설탕 용액처럼
무색투명한 용액은 용액의 색깔로 진하기를 비교하기 어렵습니다.

A  용액의 진하기는 어떻게 비교할까요?

강의 2 백설탕 용액의 중간  

높이에 있는 방울토마토의 

위치를 조절하는 방법

더 높이 

띄우는 방법 

용액에 설탕

을 더 녹임.

가라앉게 

하는 방법 

용액에 물을 

더 넣음.

강의 3 일상생활에서 용액

의 진하기를 측정하거나 비

교하는 경우

 •  장을 담글 때에 소금물의 진

하기를 알아보기 위하여 달

걀을 띄워 봅니다. 

 •  공장에서 음료수의 진한 정

도를 일정하게 유지하기 위

하여 진하기를 재는 기계를 

사용합니다.

강의 4 용액의 진하기를 비

교할 수 있는 도구 만들기 

스타이로폼
수수깡

누름 못
고무
찰흙

빨대

방울토마토 외에 메추라기알도 사용할 수 있으며, 돌멩이처럼 무겁거나 스
타이로폼처럼 너무 가벼운 것은 사용하지 않도록 합니다.

만드는 

방법 예
❶   주름 빨대를 구부

려 길이에 맞게 자

름. 

❷   자른 주름 빨대에 

눈금을 그리고, 고

무줄로 묶음.

❸   주름 빨대 끝에 고

무찰흙을 붙임.

진하기가 

다른 

용액에 

띄워

보기

▲ 연한 소금물에 띄웠을 때 ▲ 진한 소금물에 띄웠을 때

진한 용액일수록 

진하기를 비교할 

수 있는 도구가 

더 높이 떠오름.

➡ 

강의 4

물에 뜰 수 있는
재료를 사용합니다.

눈금의 간격을 작게 하면 용액의 진하기를 
정밀하게 비교할 수 있습니다. 

B  용액의 진하기를 비교할 수 있는 도구 만들기

고무찰흙은 물에 뜨는 재료의
중심을 잡아 줍니다. 

도구를 물에 넣어 보고 
한쪽으로 기울지 않도록 
균형을 맞춥니다.
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되짚어보기핵심 개 념

빨리 저을수록, 물의 온도가 

높을수록, 물질의 알갱이 크

기가 작을수록 물질을 빨리 

녹일 수 있습니다. 

③ 백반의 알갱이 크기에 따라 백반이 녹는 빠르기 비교하기

실험

조건

다르게 해야 할 조건  백반의 알갱이 크기 

같게 해야 할 조건 물의 양과 온도, 젓는 빠르기, 백반의 양 등 

방법과 

결과

➡

▲ 결과：백반을 가루로 만들었을 때에 

백반이 더 빨리 녹음.

▲ 방법：비커 두 개에 미지근한 물을 

50 mL씩 담고, 백반 덩어리와 백반 가

루를 두 숟가락씩 넣은 다음, 같은 빠르

기로 저어 녹임.

백반 덩어리 백반 가루

덩어리를 넣은 것 가루를 넣은 것

알 수 있는 점 백반의 알갱이 크기가 작을수록 백반이 빨리 녹음.

② 물의 온도에 따라 백반이 녹는 빠르기 비교하기

실험

조건

다르게 해야 할 조건 물의 온도

같게 해야 할 조건 물의 양, 젓는 빠르기, 백반의 양과 알갱이 크기 등

방법과 

결과

▲ 결과：따뜻한 물에 넣은 백반이 더 

빨리 녹음.

▲ 방법：비커 두 개에 따뜻한 물과 차가운 

물을 50  mL씩 담고, 백반 가루를 두 숟가

락씩 넣은 다음, 같은 빠르기로 저어 녹임.

➡

차가운 물따뜻한 물

따뜻한 물 차가운 물

알 수 있는 점 물의 온도가 높을수록 백반이 빨리 녹음.

1  백반을 물에 빨리 녹이는 방법 알아보기

① 젓는 빠르기에 따라 백반이 녹는 빠르기 비교하기

실험

조건

다르게 해야 할 조건 젓는 빠르기

같게 해야 할 조건 물의 양과 온도, 백반의 양과 알갱이 크기 등 

방법과 

결과

➡

▲ 방법：비커 두 개에 미지근한 물을 50 

mL씩 담고, 백반 가루를 두 숟가락씩 넣

은 다음, 젓는 빠르기를 다르게 하여 녹임. 용액을 유리 막대로 저을 때 일정한 방향으로 젓습니다.

▲ 결과：빨리 저었을 때 백반이 더 빨리 

녹음.

빨리
젓기

천천히
젓기

천천히 저은 것 빨리 저은 것

알 수 있는 점 빨리 저을수록 백반이 빨리 녹음.

강의 1

유리 막대로 젓는 시간은 같게 합니다.

교과서 128~129쪽

실험 관찰 68~69쪽  

물질을 물에 빨리 녹이려면 어떻게 해야 할까요? 
4. 용해와 용액 ⑸

강의 1 물질이 물에 녹는 빠

르기에 영향을 주는 요인

 •  젓는 빠르기：설탕을 차에 

넣고 가만히 둘 때보다 저을 

때 더 빨리 녹습니다.

 •  물(용매)의 온도：가루로 된 

차가 차가운 물보다 뜨거운 

물에서 더 빨리 녹습니다.

 •  물질의 알갱이 크기：각설탕

보다 가루 설탕이 더 빨리 녹

습니다. 
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